DOMAINE PICCININI

Jean-Christophe Piccinini  Vigneron indépendant

Clos Angely rouge

AQOP Minervois — La Liviniére

Cette cuvée spéciale est issue d'une sélection
rigoureuse effectuée sur le terroir du Petit
Causse dont I'exposition assure une protection
naturelle de I’'état sanitaire des baies.

Syrah : 70%
Grenache Noir : 15%
Carignan «vieux» : 15%

Vendange Manuelle.

Récolte en partie éraflée (et non foulée).
Macération longue durée a 28 ° les premiers 12
jours, avec remontage quotidiens a I'abri de 'air.
Apres assemblage, élevage en flit de chéne dans
la cave du domaine, de 12 a 15 mois.

Mise en bouteille et conservation en chai thermo
régulé pendant 6 mois.
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750 cl

14 route des Meulieres, 34210 La Liviniére
T¢l. Mobile : 06 87 04 48 47
www.domainepiccinini.com

mail : domainepiccinini@orange.fr




